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Royal Oceanic品牌的纯正锡兰茶产自于锡兰。锡兰—意为光明富饶的乐土，现在称为斯里兰卡。锡兰

红茶，世界著名四大红茶之一，享有“最干净的茶叶”之美誉。

有“印度洋上的珍珠”之美称的斯里兰卡，被马可.波罗认为是最美丽的岛屿。其怡人的风景，迷人的

海滩，安静的山区，古老的寺庙，斯里兰卡人友善而灿烂的笑容，已吸引着世界各国人民的目光。美

丽的斯里兰卡（过去称之为锡兰）从 18 世纪开始闻名。中央高原的湿度，凉爽的温度，以及丰富的降

雨，茶树生长在从未被污染的环境中，为高品质茶叶的生产提供了适宜的气候。

斯里兰卡独有的气候条件，从未被污染的地理环境，肥沃的土壤，干净的湖泊河流、山涧溪水，特殊

的生产工艺，这一切造就了锡兰茶独具的醇正浓郁、色泽明亮、顶级的口感。

Royal Oceanic 茶品牌的成就实现，是我们用了 7 年时间在对中国的茶产业，英国的茶产业和锡兰的茶

产业的大量探究的基础上，最终付诸行动得以完成的。我们也经常与茶行业的经验丰富的行家和专业

机构进行知识交流互动活动。此外，从茶叶采摘到整个的生产流程，我们是真正随同生产工厂一起，

参与并见证实际生产工作的协作者。

Royal Oceanic高级锡兰茶向您诠释了我们创建该品牌的意义。让更多的朋友喝到真正纯净的散发原叶

自然醇香的无任何香精或色素添加不含农药残留的好茶。

Royal Oceanic 品牌的纯正锡兰茶是唯一可表现优质锡兰红茶,绿茶,粉茶,白茶真正精髓的最高品质茶叶。

对于这些优质好茶，你既可以选购散装的也可以选购不同品质的零售茶包。



斯里兰卡是世界上为数不多的，使用手工采摘茶叶而非机械采摘的国家之一。

整个茶叶的采摘过程，都是由传统的人工手工完成，茶叶需小心翼翼地手工采摘，在合适的时间只采

摘最优质的两片嫩叶和嫩芽,这个过程确保只有最高品质的叶子被制作成健康纯正的锡兰茶。对于茶叶

最终的品质和价值，我们的建造在茶叶基地的茶厂起到关键作用。以使采摘和茶叶加工之间的花费时

间最小化。

茶叶采摘以后，很快被送往工厂进行加工。茶叶被放到工厂的高层的沟槽中，进行萎凋工序，来最大

限度的减少茶叶中的水分。在萎凋的过程中，茶叶会发生重要的化学变化。细胞膜的通透性增强，细

胞结构发生了变化。

萎凋过后，会对茶叶进行折叠，卷曲，分类，轧制经过萎凋的茶叶，可以使茶叶产生香气，这一加工

流程已经经过了几个世纪的完善，我们的茶厂有着丰富的生产经验，轧制的作用是更好的促进大气中

的氧对黄烷醇的作用，从而为酶的氧化反应建立适当的条件。

卷曲完成以后，茶叶颗粒被铺放在桌面上，在热气的作用下发酵。控制温度，湿度和发酵的持久度需

要花费大量心思，如若不能精密操作，茶叶的风味就会丧失。一旦发生氧化，茶叶颜色便会从绿色变

为明亮的铜色。发酵的过程也被称作氧化的过程，绿叶被转变为红茶。这一过程都是由茶叶中的酶引

发的化学变化。发酵是整个茶叶工序中最重要的一步，它帮助茶叶形成其香气和风味。这个程序应该

小心控制，时间太久或太短都将减弱茶叶的风味。

发酵工序完成后，茶叶被煎炒，以保持口感。然后温度控制再一次在茶叶最终的品质中扮演重要角色，

结束后，茶叶将会变黑变硬。整个加工过程不会添加任何防腐剂，任何色素或香料，没有达到标准的

次品茶将会被放弃，不管数量价值如何。烘干，这个过程中，通过热空气在叶子中的传递禁止酶的发

酵反应。烘干也应该严密控制，否则茶叶可能会被烧焦。

分拣，包装和仓储。经过烘焙的茶叶通过一系列具有不同规格尺寸的网眼的振动筛进行分选，将茶叶

根据尺寸和类型进行分类后传送到下一流程来剔去杂质，最后对茶叶进行称重，放入茶箱或茶包，在

专业仓储的环境下存放，然后进行严密观察。

在清洁条件下使用天然原材料生产，才会产出最高品质的茶叶。我们的茶厂非常重视茶叶的品质，在

茶园以及生产标准中着重于细节，使得一直保持最佳茶叶生产商的地位。茶叶中最初两片叶子以及嫩

芽中多酚，多酚氧化酶（酶），茶黄素，茶红素，咖啡因，精油，糖分，氨基酸的含量都将对茶叶品

质产生有利影响。这也彰显出传统和规范的茶叶采摘方式的重要性。

高品质锡兰茶的评判标准，包括茶叶外观例如叶子浸泡后的颜色，以及所沏茶水的颜色，强度，品质，

香气和口感。

根据英国大学在 2017 年的研究，锡兰红茶成为全世界经常喝的茶类中能够避免许多疾病的最有价值的

茶类型。锡兰红茶所含的有效成分对健康至关重要。相比于锡兰红茶，绿茶和其他的茶类不含同样的

效果成分。

欢迎更多的朋友们品饮我们的 Royal Oceanic 品牌的纯正锡兰茶。这种珍贵的茶选材于锡兰四个不同茶

叶种植地区，无化学的或其他有害成份，绿色无可挑剔。每次当你喝 Royal Oceanic高级锡兰茶，这纯

净的茶味道会启发你，我们制作高级锡兰茶的意义。



Royal Oceanic这个茶品牌表现出了这些优质锡兰茶在生产加工方面，在斯里兰卡所用生产设备设施的

丰富与非凡。

锡兰红茶须用 100℃开水冲泡，保持约 4 分钟左右，更好的来激活茶叶。这一科学证实的方法，可让

喝茶者无论是从视觉上还是从味道上，都能品味到真正的茶的价值。


